
NOTRE ASSORTIMENT D’AMANDES ET NOISETTES

Amandes et préparations aux amandes
ROHE MDL CALIF
Amandes de Californie
non-blanchies

DEKO MDL ROH
Amandes de décoration
suprêmes, blanchies, triées
manuellement

BLANCH M CAL
Amandes

M SCHAEL
Amandes blanchies entières

M HALB
Moitiés d’amandes blanchies

M SPLIT ST
Amandes blanchies bâtonnets
standard

M HOB
Amandes blanchies effilées

M HACK F
Amandes blanchies hachées fin

M HACK M
Amandes blanchies hachées
moyen

M HACK G
Amandes blanchies hachées gros

M RASPEL
Brisures d‘amandes
blanchies éffilées

926 015
926 007

930 007

929 015

410 015
410 007

411 015
411 007

414 015
414 007

415 015
415 007

418 015

419 015
419 007

420 015

421 015

12,5 kg
5 x 1 kg

5 x 1 kg

12,5 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg

12,5 kg

Amandes californiennes, qualité standard, tout-venant.

Amandes californiennes, variété Nonpareil, de taille
18/20. Super qualité, produit phare très régulier, triés
manuellement.

Amandes de Californie blanchies dans son carton 
d’origine.

Amandes entière californiennes, très grosses,
blanchies.

Moitiés d’amandes californiennes, très grosses,
blanchies.

Amandes californiennes, coupe bâtonnet.

Amandes californiennes, très finement émincées,
épaisseur env. 0,45 mm.

Amandes sucrées de Californie, hachées fin de
1,5 à 3,0 mm.

Amandes californiennes, hachées moyen de
2,5 à 4,5 mm.

Amandes californiennes, hachées gros de
4,0 à 6,0 mm.

Amandes californiennes, brisures.

Matière première pour tous produits
aux amandes.

Décors pour produits la confiserie.

Ingrédient important pour de
nombreux produits de grande
qualité de pâtisserie et de la
confiserie, par exemple pour les prali-
nés, confiseries, Florentin, gâteau
brioché, amandine, et
aussi pâtisseries et spécialités
aux amandes de toutes sortes,
élément de décoration.
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Noisettes et préparations aux noisettes
ROHE HK
Noisettes brutes de Turquie

HK SCHAEL
Noisettes blanchies

HK HOB
Noisettes blanchies effilées

HK HACK F
Noisettes blanchies hachées
fin

HK HACK M
Noisettes blanchies hachées
moyen

HK HACK G
Noisettes blanchies hachées
gros

HK GRIESS HLL
Semoule de noisettes blanchies

HK GRIESS DKL
Semoule de noisettes
non-blanchies

937 031

460 015
460 007

461 015
461 007

462 015

463 015
463 007

464 015

467 015
467 007

468 015
468 007

20 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

Noisettes, variété Levantiner, taille 13 à 15 mm,
région Ordu/Trabzon, côte Turque de la mer noire.

Noisettes blanchies entières origine Turquie, taille
12-14 mm

Noisettes blanchies effilées origine Turquie, taille
0,6 mm

Noisettes blanchies hachées fines origine Turquie,
taille 1,5 à 3,0 mm.

Noisettes blanchies hachées moyen origine Turquie,
taille 2,5 à 4,5 mm.

Noisettes blanchies hachées gros origine Turquie,
taille 4,0 à 6,0 mm.

Noisettes blanchies en semoule origine Turquie.

Noisettes non blanchies en semoule origine Turquie.

Matière première pour tous produits à
base de noisettes, décors pour la con
fiserie.

Ingrédient important pour de nom-
breux produits de grande qualité de la
pâtisserie et de la confiserie, par 
exemple pour les pralinés, confiseries, 
portion de noisettes, toutes pâtisseries 
et spécialités aux noisettes, décors.

Au delà de cet assortiment, nous proposons également des produits aux amandes et noisettes grillées.
Davantage de produits et des réalisations particulières sont possibles sur demande.

Amandes et préparations aux amandes
M KLEINSP
Amandes blanchies bâtonnets
fin

M GRIESS
Amandes blanchies en
semoule

M GRIESS DKL
Amandes non-blanchies en 
semoule

M ST FEIN
Poudre d‘amande fine

422 015

423 015
423 007

406 015

425 015

12,5 kg

12,5 kg
5 x 1 kg

12,5 kg

12,5 kg

Amandes californiennes en bâtonets.

Amandes californiennes en semoule.	

Amandes non-blanchies en semoule

Poudre d’amandes blanchies très fine à base 
d’amandes de Californie.

Ingrédient important pour de
nombreux produits de grande
qualité de pâtisserie et de la
confiserie, par exemple pour les prali-
nés, confiseries, Florentin, gâteau
brioché, amandine, et
aussi pâtisseries et spécialités
aux amandes de toutes sortes,
élément de décoration.
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