
Le cacao fin et parfumé de haute qualité de ce chocolat de couverture provient d‘Ambanja, dans la 
région de Sambirano, au Nord-Ouest de Madagascar. Entourée de forêts et de zones de culture de 
café, de banane et de vanille, cette région offre des conditions climatiques idéales pour la croissan-
ce de ce cacao unique à la note particulière d‘agrumes.

CARACTERE 

•	 Note cacaotée légèrement amère
•	 Note fruitée subtile
•	 Note citronnée  

(citron, fruits rouges)

Madagascar Bio 71%

UTILISATIONS POSSIBLES

Pâtisserie

Glaces

Confiserie

EMBALLAGES

Palets 4 x 2,5 kg

TYPE AROMATIQUE
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Cacao
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Acidité

Amertume

Fruité

Épicé

Couverture de chocolat fin bio 71 %, Réf.-Nr. 831 125

71% Cacao

29% Sucre

43% M.G

100% Plaisir

FLUIDITÉ

Fluide

CONSERVATION

•	 24 mois
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